P rO.I.eJ q s u Lupro-graine conTiene [o .
n e g O C I o prop%?wifcg ZZT;ee?ggggqodgu%nge?mi’re

inhibir un amplio espectro de hongos.

.Qué es
LUPRO-GRAIN®?

Lupro-graine es una formula exclusiva
de BASF de dacido propidnico y propi-
lenglicol famponado, que se combinan
para formar un poderoso antimicrobiano
e inhibidor de hongos, levaduras y bacte-
rias para uso en granos y alimen-
tos animales almacenados
tfales como piensos termi-
nados y forrajes, con el

objetivo de mejorar
su conservacion.

Lupro-graine excluye por
completo la formacion de micotoxinas
durante el amacenagje, de este modo es
posible estabilizar los productos que
fienen valores elevados de humedad
y tfemperatura.

Tecnologia Global
al Servicio de las
Necesidades
Locales.

Lupro-graine aporta 14,1 MJ de
Energia Neta de Lactancia por kilo
de producto.

Lupro-grain® Nno es Corrosivo y es
seguro para su uso en alimentacion
animal.

El crecimiento de los hongos y su metabolismo
en los alimentos origina muchos problemas.

Los hongos afectan
el alimento mediante:

La pérdida de energia metabolizable
oscilando entre 5-25%.

Pérdida de aminodcidos esenciales.

Disminucion de la palatabilidad.

Pérdida de importantes vitaminas.

Disminucion del valor nutritivo.

Los hongos afectan a los
animales por medio de:

* Las micotoxinas que reducen el
rendimiento animal.

* Toxinas que afectan la sanidad, la
inmunidad y pueden causar mortalidad.

» Produccidn de sabores desagradables
y polvo que reducen el consumo.

* Toxinas que aumentan la suscepti-
bilidad a las infecciones secundarias.
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El més efectivo para
conservar alimentos,
granos y sellar ensilajes.
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LUPRO-GRAIN®

Como conservante de la TMR

Una racion totalmente mezclada (TMR) es una
combinacién de alimentos concentrados y forrajes que se
preparan en un carro mezclador. Los microorganismos
provenientes de los ensilajes pueden causar fermentaciones muy

rapidamente. La investigacion demuestra que una variedad muy
amplia de levaduras puede estar presentes en el alimento, las que
se multiplican fremendamente rdpido y provocan fermentacion
aerdbica en el forrgje. Esta situacion transforma las profeinas de
alta calidad y la energia (azlcares y almidones) en CO2, agua
(vapor) y calor, haciendo que aumente la femperatura en el
alimento. No es poco comun que la temperatura pueda subir
sobre los 20 °C particularmente en los meses mas calidos. En
promedio, €l 0,25% de la materia seca se pierde por
cada grado Celsius de aumento
de temperatura, jlo que
lleva a una pérdida
de hasta un 5%
por dial

Accion:
e Control de hongos y
levaduras en la TMR.
ePrevencion de calentamiento
de la mezcla.

e Mejora de la palatabilidad.
eAumenta la vida media

de la racién.

A nivel de laboratorio
fambién se ha demostrado
que el alimento sometido a
fermentacién durante 24 horas pierde
el 48% de los azGcares (de 82 a 43 g/kQ).
lo que hace que el porcentaje de materia
seca de la mezcla disminuya en 1,3% (ver
grdfico). Esto hace que el valor nutricional
del alimento disminuya répidamente, lo
que a su vez tiene un impacto muy
negativo en la produccién de
leche y carne.

Dosificaciéon: 0,5 a 1,5 kg por tonelada de TMR.
Lograr una mezcla uniforme de producto y
alimento foma aproximadamente de 5 a 7
minutos de fiempo de mezcla. La dosis de
Luprograin depende de la calidad de
las materias primas, la humedad
y la temperatura exterior.

EFECTO DE LA FERMENTACION EN TMR NO TRATADA

Nivel de azicar
(9/kg MS)
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Lupro—grain® se
dosifica en el carro mezclador,
inhibiendo la fermentacion de la
TMR, sin danarlo durante el proceso. Su
uso permite conservar el alimento al
reducir fuertemente la fermentacién de las
levaduras vy, por lo tanto, la temperatura,
prolongando de esa manera la vida dtil de la
racion.
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LUPRO-GRAIN®

Como conservante para granos

Los granos y alimentos almacenados
con mds de un 12% de humedad
estGn expuestos al crecimiento de
hongos. En esa situacion el material se

calienta y los hongos consumen |os
nutrientes, disminuyen la palatabilidad
y producen micotoxinas
que afectan
la salud y el
rendimiento
animal.

Como conservantes
para granos

Instrucciones de uso:

La aplicaciéon debe ser con bomba de caudall
automdatica, antes del almacenaje en bodega o
manga plastica. Las dosis dependen de las
condiciones de almacenaje y humedad del
material, de acuerdo a la tabla a
confinuacion.

Dosis kg/ton (Cantidad minima)
Recomendadas Condiciones de almacenamiento

Contenido

IR R B

*Condiciones favorables de almacenamiento: Menos de 2 semanas de conservacion,
baja humedad relativa (< 60%), pequena diferencia de temperatura dia/noche, baja
contaminacién inicial.

**Condiciones desfavorables de almacenamiento: Més de 6 semanas de

conservacion, alta humedad relativa (> 60%), alta diferencia de temperatura
dia/noche, alta contaminacion inicial.

Presentacion: Envases de 1000 y 20 Lts.

LUPRO-GRAIN®

Como sellador de ensilajes

Por cada centimetro de capa negra en
la superficie del silo, se pierden entre 6 a
7 kilos de ensilaje por metro cuadrado, 1o
que significa que 10 centimetros de capa
negra equivalen a 60 a 70 kilos de
pérdida por metro cuadrado.

Instrucciones de uso:

180 - 250 cc/m2 sobre |a superficie
de ensilgjes. Aplicacion con bomba
de espalda inmediatamente antes
de colocar el plastico.

Con Lugro-Grdin®



